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Desserts,
Brunch & FrUhstluck
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Wir lassen |hre Festlichkeit zu einem unvergesslichen Tag werden. = Heinsberger Land

das schmeckt man!



DESSERTS

FRUHJAHR

e Buttermilch-Limetten-Schaum
mit Waldbeeren
e Cheesecake-Creme mit Aprikosen
® Mousse von Valrhona Schokolade
mit weiBer Kaffeecreme
e [talienische Mascarponecreme
mit Erdbeeren und Minze (nach Saison)
e Espresso Tortchen mit Haselnissen
e Weil3bier-Zitronen-Créme mit
Schokobiskuit und Beerensauce
¢ Panna Colada mit Kiwi-Ananas-Salat
e Moccacino-Mousse
mit Cantuccini und Schokosauce
e Chai-Latte-Creme auf Mango-Salsa
e Crunchy-Bananen-Karamell-Creme
¢ Griechisches Joghurt-Mousse auf
Charentais Melone mit Minze
e Griine Apfelcreme mit
Mandeln und Rohzucker

SOMMER

e Himbeersahnecreme mit Champagner

e Creme von Blutorangen mit Campari

e Carpaccio von der Ananas mit
weiBer Mousse

e Creme von weilBer Schokolade
mit Himbeersauce

e Frische Erdbeeren mit Schlagsahne
(nach Saison)

e Orangensahnecréme mit Buttermilch

¢ Erdbeeren mit Balsamico Sud und
Limonenmousse (nach Saison)

e Creme Caramel auf Pfirsichkompott
mit Schokoladen-Crumble
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HERBST

e Pfirsich-Maracujacreme mit Sahnehaube

e Mousse Praliné mit gebrannten Mandeln

* Mango-Mousse mit einem Hauch Curry

¢ Berliner Weil3e (Gotterspeise mit
Bayrisch Creme und Bier)

e Tiramisu mit Schattenmorellen

KLASSIKER

e Zimt-Kardamoncreme mit e Herrencreme

Apfel-Birnen in Calvados o Tiramisu

e Schwarzwalder-Kirschcréme
mit Biskuit

e Buttermilch-Limetten-Schaum

e Mousse au chocolat
(hell & dunkel)
e Bayrisch Creme

mit Heidelbeeren e Panna Cotta

¢ Holunderbliten-Kefir-Schaum
mit Birnen-Apfel-Confit _
¢ Reisschaum-Créme
auf Ingwer-Pflaumen-Kompott
e Basilikum-Créme mit Mozzarella und
Wassermelone
e Sauerkirsch-Schoko-Mousse
® Nougat-Marzipancreme
e Pflaumen-Zimtmousse

¢ Griine Apfelcreme mit
Mandeln und Rohzucker

WINTER

e Mandarinenmousse mit Marzipankern
e Bratapfelmousse mit karamellisierten

Walnissen
e Spekulatius-Créme Brilée
¢ Lebkuchenmousse auf Kirschen und
Preiselbeeren
¢ Schokoladen-Cookie-Mousse
auf Rotweinbirne
e Flrst Plckler (Vanillecreme
mit Erdbeersauce und
Schokoladenmousse)




BRUNCH / FRUHSTUCK

Partyservice
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e Brot und Brétchen Selektion, WARME SPEISEN

Croissants, Plunder-Kompositionen
e Bircher Musli, frischer Obstsalat
e Joghurt, Milch und Quark

vom Milchhof Schiffers/Zipfelmilch
e Tripsrather Honig von Ralf Esser

e Rihrei, knuspriger Bacon,
Spiegelei, gekochtes Ei
¢ kleine Rostbratwurste
* Mini WeiBBwurst mit Monschauer Senf

e kleine selbstgemachte Duress-Frikadellen
e Ziegenkase und Ziegenfrischkése

vom Gut Zumdahl NACHTISCH

e Feine Wurst- und Braten-Spezialitaten
e Kalter Hund

von der Metzgerei Esser
e Schneewittchenkuchen

® Hausgebeizter Fjorden Lachs mit
Dill Zitrone. Rohrzucker e Mélange von Topfen und Heidelbeeren

e Eismeergarnelen mit Dill in einer feinen

Cocktailsauce mit Cognac im Weckglas ZUM GUTEN SCHLUSS

e Yellow-Gazpacho-Salat - Paprika, e Cremige Lauch Kasesuppe
Tomaten, Salatgurke, Zwiebeln pikant verfeinert mit Schmelzkase
abgeschmeckt e Ungarische Gulaschsuppe schon pikant
e Kase Auswahl vom Kollweider Hof e |talienische Minestrone
¢ Kikok Gefligelsalat - Ananas, Sellerie, verfeinert mit Hartkase

Curry, Chili im Weckglas
e Waurstsalat mit Emmentaler K&se und
Schalotten in Schnittlauch-Vinaigrette
e Gemusesticks mit Rduchercreme
e Simmentaler Rinderroastbeef,
dazu klassische Remoulade



Partyservice

Kontakt
Partyservice Schneebesen
Markus Reichardt

Gerbergasse 20-22
52511 Geilenkirchen

Tel.: 02451-6 9504
Fax: 02451-484073

info@partyservice-schneebesen.de

Offnungszeiten
10.00-13.00 Uhr
10.00-19.00 Uhr
10.00-13.00 Uhr
Ruhetag
10.00-17.00 Uhr
Samstag 10.00-13.00 Uhr

Aktuelle Informationen und
Events finden Sie stets auf unserer
Homepage oder auf facebook.






